
 

 

  

KAZEN 
 

 

 

EXCLUSIEVE KAZEN VAN FROMAGERIE GUILLAUME 

In samenwerking met Bas van Hest van Fromagerie 

Guillaume hebben wij een mooie selectie kazen voor u 

samengesteld! 

 

3 kazen á  € 12,50 

5 kazen á  € 18,50 

7 kazen á  € 24,50 
 

 

TIP! combineer uw selectie kazen met een mooie glas  

begeleidende wijn of whisky: 
 

Ratafia Champenois  € 8,50 
 

10 year old tawny port € 9,50 
 

Pedro Ximénez sherry  € 8,00 
 

Millstone Dutch Whisky PX € 11,00 

OESTERS 
 

 

 

OESTER - NATUREL    3,25 

 

 

OESTER & LIMOEN    3,75 

Bieslook | Mierikswortel 

 

 

OESTER & PRUIM | TABASCO  3,75 

Rode biet |grapefuit  

 

 

OESTER - GEGRATINEERD   4 
 

KIDS 
 

 

 

MINI TOMATENSOEPJE   5 

 

 

PASTA MET TOMATENSAUS  10 

Spaghetti | tomatensaus | gehakt | Parmezaan 

 

 

FRITES MET FRIKANDEL OF KROKET 8 

Frites | mayonaise | ketchup | klein slaatje 

 

 

PANNENKOEK    7 

Met poedersuiker & stroop 

 

 

HAMBURGER    14 

Ketchup | slaatje | friet       + kaas  0,50 

 

 

KINDERIJSJE     7 

2 bolletjes vanille-ijs | slagroom | spikkels (om te versieren) 

DESSERTS 
 

 

 

PATISSIER SPECIAL   13 

Signatuur van onze patissier Rodney van der List 

 

 

CHOCOLADE & KERS  15 

Chocolade millionaire cake | whisky chocolade parfait 

koffie merengue | kersen gel | gesuikerde walnoten 

 

 

AARDBEI    14 

Rabarber | munt | aardbei | yoghurt | citroen 

 
 

KOFFIE BIJ DE NONNEN    v.a. 7,50 

Diverse ambachtelijke kleine zoetigheden van onze 

patissier Dinerkaart 



 

 

 HOOFDGERECHTEN 
 

 

 

ZEEDUIVEL    28 

Gerookte spek | koolrabi | ricotta | radijs | prei | dragon  

 

 

KALF     29 

Langzaam gegaard | zwezerik | doperwt | paddenstoel 

bataat | groene kruiden  

 

 

ASPERGE TARTELETTE  24 

Asperge | Parmezaan | aardappel | paddenstoel 

truffel | hazelnoot  

 

 

DIAMANTHAAS   29 

Goulash | ravioli | paprika | mosterdaardappel  

seizoensgroenten | tijm 

 

 

DORADE    27 

Filet | gekonfijte citroen | venkel | aubergine  

aardappel | yoghurt | dille  
 

TABLE D’HÔTE MENU 
 

Bij Restaurant Bij de Nonnen werken we graag met mooie 

seizoens-producten. We zijn altijd op zoek naar de beste 

kwaliteit van dit moment. 
 

 

Mogen wij u verrassen? 

Kies dan voor het Table d’hôte menu! 

 

4 - gangenmenu à €49,50 
 

5 - gangenmenu à €59,50 
 

6 - gangenmenu à €69,50 
 

7 - gangenmenu à €79,50 
 

ENKEL PER TAFEL TE BESTELLEN 

 

 

Maak de avond zo lang als u wilt… 
 

VOORGERECHT 
 

2e VOORGERECHT 
 

TUSSENGERECHT (5e gang) 
 

2e TUSSENGERECHT (6e gang) 
 

HOOFDGERECHT 
 

KAAS (7e gang) 
 

ZOET DESSERT 

 
Geniet u liever van diverse kazen in plaats van een zoet dessert?  

Wissel binnen uw menu dan het zoete dessert in voor 5 fantastische kazen. 
 

Supplement kazen?   + €5,50 
 

 

WIJNARRANGEMENT 
 

Geniet u graag van begeleidende wijnen bij uw Table d’hôte 

menu? Dan bieden onze wijnarrangementen dé uitkomst! Met 

onze wijnarrangementen combineren wij de smaken van het 

Table d’hôte menu met begeleidende wijnen voor een 

onvergetelijke avond.  

 
wijnarrangement 4 - gangen á € 29,00 

 

wijnarrangement 5 - gangen á € 36,00 
 

wijnarrangement 6 - gangen á € 43,00 
 

wijnarrangement 7 - gangen á € 51,00 
 

 

Liever een los glas begeleidende wijn? Ook dat kan,  

vraag ons naar de mogelijkheden! 
 

 

VOORGERECHTEN 
 

 

 

KALFSLENDE    16 

Gepekelde kalfslende | bitterbal | wortel | bleekselderij 

doperwt  

 

 

TONIJN    17 

Tartaar | tandoori | komkommer | bleekselderij 

pinda | yoghurt  

 

 

LAM      16 

Tortellini Marokkaanse lamsstoverij | granaatappel 

sjalot | asperge | bataat  

 

 

FOREL     15 

Forelmousse | augurk | rettich | radijs | pistache  

 

 

RODE KOOL    13 

Rode kool | Parel couscous | walnoot | bergamot 

aubergine | snijboon | gember  

 

 

CARPACCIO   14 

Truffelmayonaise | rucola | Parmezaan | rode ui | 

kappertjes | zongedroogde tomaat | pijnboompit 

SOEPEN 
 

 

ZUPPA DI POMODORI  8 

Pomodori tomaat | Italiaanse kruiden | basilicum 

 

 

VISSOEP    13 

Bisque | diverse vissoorten | schaal- en schelpdieren 

 

 

SEIZOENSSOEP   9 

Vraag het onze medewerkers 

Groepen vanaf 8 personen vragen wij een keuze te maken uit één 

van de table d’hôte menu’s. 

 

Uiteraard houden wij graag rekening met eventuele eetwensen of 

allergenen, mits u deze bij de reservering al aangeeft. 

Per wijziging in het menu die niet vooraf is besproken brengen wij 

een meerprijs van € 3,50 per aangepast gerecht  in rekening. 
 

 

Bij de Nonnen kunt u terecht 

voor de viering van grote levensgebeurtenissen, zoals 

bruiloften en uitvaarten.  

 

Maar het biedt ook een prachtig decor voor kleine  

concerten, grote en kleine diners, recepties en culinaire 

walking dinners. 

Grote en kleine (bedrijfs-)activiteiten, zoals beurzen, 

bedrijfsfeesten, productpresentaties en vergaderingen. 

Naar gelang uw wensen kunt u terecht in ons restaurant of  

de prachtige aangrenzend kapel en op de 1e verdieping  

“de Vide” of onze zaal “De Refter”. 

 

www.bijdenonnen.nl 
 


